
 
Voici plusieurs détails concernant les repas traiteur pour l’année 2023-2024. 

Menu selon les directives nutritives du ministère de la Famille 
 

Résumé des tâches que les responsables du service de garde devront effectuées :  
- Distribuer aux enfants qui fréquenteront le service de garde en format papier et/ou par courriel le calendrier des menus et le 

document explication en début de l’année scolaire (août) et en janvier. Ce document sera fourni par le traiteur. 
- Lors des journées traiteur, distribuez les repas aux enfants 

o Une feuille de présences vous sera remise à chaque journée de livraison  
o Chauffer les repas chauds au micro-ondes. Le nom de l’enfant est inscrit sur chaque plat afin de faciliter la 

distribution 
 

Résumé des tâches que les parents devront effectuées :  
- Passez leur commande directement avec le traiteur 
- Effectuez leur paiement avec le traiteur 
- Avisez le traiteur des absences de leur enfant 

 

2 options s'offrent aux parents :  
Option menu du jour = Ils sélectionnent le repas du menu sur le calendrier de planification des repas 
ou 
Option spécifique = Si le menu du jour ne convient pas aux goûts de l’enfant, ils pourront passer leur commande en ligne pour 
créer leur propre boîte à lunch 
 

Les boîtes à lunch sont individuelles :  
Dans le chaud = Une entrée, le repas principal, le dessert, les ustensiles et serviette de table (2x contenants) 
Dans le froid = Un sandwich, une salade, 2 accompagnements, le dessert, les ustensiles et serviette de table (1x contenant) 
 

Le coût pour l’année 2023-2024 est de 6,50$/boîte. Aucun frais de livraison 
 

Le personnel peut également passer leur commande. 
 

Les commandes spécifiques pourront être transmises via la plateforme en ligne https://conceptgourmet.jemangelocal.ai/#/ 
ou me les transmettre par courriel : conceptgourmet@hotmail.com 
 

 
 

Il y aura un formulaire en ligne pour l’inscription des enfants au service traiteur. Les parents pourront le remplir directement à 
l’écran et celui sera transmis automatiquement au traiteur. 

 

La portion enfant standard a est augmentée afin de satisfaire les appétits. Le format adulte sera toujours disponible. 
 

Une promotion sera en vigueur tout au long de l’année pour permettre une économie aux parents 😊 
 

Le jour de l’anniversaire de l’enfant, son dessert aura une touche spéciale ! (sans frais) 
 

Les contenants seront compostables/biodégradables et/ou recyclables 
 

Publication sur la page facebook de l’école (informations concernant l’offre alimentaire) 
 

 
Pour toutes questions, n'hésitez pas à communiquer avec moi. 
Salutations,  
 

Caroline Bélanger   418-285-7251      1335, Boulevard Bona-Dussault St-Marc-des-Carrières 

https://conceptgourmet.jemangelocal.ai/#/
mailto:conceptgourmet@hotmail.com

